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MENCIONES DE ESPECIALIZACION

INNOVACION
EN EDUCACION

ON EXPERIENCIA, UNIFRANZ'
APRENDE HACIENDO | ——

Internacionalizate




ESPECIALIZATE
EN COMPETENCIAS
DEL HOY Y MANANA

MENGIONES
PROFESIONALES

APRENDE HACIENDO Y
RESUELVE CASOS REALES

PROVEGTOS
INTEGRADORES

SOMOS UNA UNIVERSIDAD QUE
DESARROLLA TU TALENTO, TE
CONECTA AL MUNDO Y AMPLIA
TU VISION GLOBAL

INTERNAGIONALIZATE



PRIMER SEMESTRE

INTRODUCCION A LAS TECNICAS CULINARIAS
COCINA CREATIVA |

PASTELERIA Y REPOSTERIA |

MARKETING GASTRONOMICO

CONTABILIDAD BASICA

COCINA REGIONAL BOLIVIANA

INGLES |

SEGUNDO SEMESTRE

COCINA CREATIVA II

COCINA AL VACIO

PASTELERIA Y REPOSTERIA II
ADMINISTRACION ESTRATEGICA
INNOVACION EN PRACTICAS SOSTENIBLES
CONTABILIDAD DE COSTOS

INGLES II

TERCER SEMESTRE

COCTELERIA Y BAR

PROYECTO INTEGRADOR INTERMEDIO |
SERVICIO EN SALA Y SUMILLERIA

CALIDAD DEL SERVICIO Y ATENCION AL CLIENTE
GESTION DEL TALENTO HUMANO

TECNICAS AVANZADAS DE COCINA

INGLES i

CUARTO SEMESTRE
GESTION DE LA CALIDAD E INOCUIDAD
ALIMENTARIA

DECORACION Y ARMADO DE BANQUETES
Y EVENTOS

GASTRONOMIA SOSTENIBLE

COCINA ANDINA Y DE LOS VALLES
RELACIONES PUBLICAS

INGLES IV

COCINA INTELIGENTE

ANALISIS E INTERPRETACION

DE ESTADOS FINANCIEROS

QUINTO SEMESTRE
PROYECTO INTEGRADOR INTERMEDIO I
COCINA AMAZONICA Y DEL CHACO
TECNICA DE INSTRUMENTOS Y
EQUIPAMIENTO GASTRONOMICO
CATERING

COCINA FUSION

PASTELERIA Y REPOSTERIA I
INGENIERIA DE ALIMENTOS
COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS
TALLER DE INCUBADORA DE EMPRESAS
EMPRENDIMIENTO E INNOVACION

SEXTO SEMESTRE
COCINA INTERNACIONAL
CORTES Y CARNES

ENOLOGIA

BARISMO Y CAFETERIA
GASTRONOMIA MOLECULAR
LABORATORIO DE PRUEBAS
MODELO Y PLAN DE NEGOCIOS
GESTION DE MYPES Y NEGOCIOS
FAMILIARES

SEPTIMO SEMESTRE
PRACTICA PROFESIONAL |

PROYECTO INTEGRADOR INTERMEDIO III
METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
AMBIENTACION Y ADECUACION DE
EMPRESAS GASTRONOMICAS
TRADICIONES Y COSTUMBRES
INTELIGENCIA ARTIFICIAL APLICADA

OCTAVO SEMESTRE
PRACTICA PROFESIONAL Ii
PROYECTO INTEGRADOR FINAL
TALLER DE GRADO

NUEVA CARRERA PROGRAMA 100% INNOVADOR




AREAS DE FORMACION:
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Producciony Sala, servicioy Gestion Cultura Ciencia Aplicada
elaboracién culinaria sumilleria Empresarial Gastronémica en gastronomia

©)

Personas y gestion
del cliente

PODRAS TRABAJAR COMO:

A

Chef Ejecutivo Jefe de Sala Curador Gerente Barista y Bartender
y de Cocina (Maitre) Culinario Gastronémico Profesional

a & % & &
2 Cas A} (2]

Ingeniero de Chef Pastelero Especialista Sommelier Decorador de
Alimentos o Repostero en Marketing Banquetes y Eventos
Gastronémico Gastronémicos




GON TUS GOMPETENGIAS PROFESIONALES
SERAS CAPAZ DE:

PROPONER SERVICIOS DE PROMOCIONAR Y CONSERVAR LA IDENTIDAD
SUMILLER CON ESTANDARES DE GASTRONOMICA LOCAL Y SUS TRADICIONES
RESTAURANTES DE ALTA GAMA CULINARIA

DISENAR ADMINISTRAR EMPRESAS
PLANES DE NEGOCIOS GASTRONOMICAS
PARA EMPRENDIMIENTOS

GASTRONOMICOS

CREAR NUEVAS DESARROLLA TECNICAS
RECETAS EMPLEANDO CULINARIAS DE VANGUARDIA
TECNICAS CULINARIAS

DESARROLLAR METODOS DE IMPLEMENTAR INNOVACIONES
DISTRIBUCION Y ATENCION CULINARIAS SOSTENIBLES UTILIZANDO
EN RESTAURANTES CIENCIA Y TECNOLOGIA




GON TUS COMPETENGIRS DE ESPEGIALIZAGION
EN INNOVAGION GASTRONOMICA

SERAS CAPAZ DE:




GCON TUS COMPETENGIRS DE ESPEGIRLIZAGION
EN EMPRENDIMIENTO GASTRONOMICO

SERAS CAPAZ DE:

GARANTIZAR EL ANALIZAR LA VIABILIDAD
ECONOMICA DE PROYECTOS

CUMPLIMIENTO DE NORMAS
LEGALES Y SANITARIAS - GASTRONOMICOS
IMPLEMENTAR DESARROLLAR PLANES
MARKETING DIGITAL DE EXPANSION SOLIDOS

DESARROLLAR NUEVOS
PROYECTOS GASTRONOMICOS

LIDERAR EL TALENTO
HUMANO DEL NEGOCIO

INTEGRAR INTELIGENCIA ELABORAR
ARTIFICIAL EN PLANES MODELOS PE NEGOCIOS
EMPRESARIALES GASTRONOMICOS

EMPRENDIMIENTO GASTRONOMICO

Como especialista en Emprendimiento Gastronémico, sabras desenvolverte en la creacion, gestion y expansion de
empresas culinarias rentables, aplicando herramientas de inteligencia artificial, marketing digital y analisis financiero.
Desarrollaras modelos de negocio innovadores con vision sostenible, liderando equipos y asegurando el cumplimiento
de los estandares legales y sanitarios del sector.




EXPERIENCIA
INTERNACIONAL
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EXCELENCIA INTERNACIONAL

Continentes

Redes
Internacionales

Certificaciones
Internacionales

- - e - - Convenios
Internacionalizacion -- Internacionales

en Bolivia

Estudiantes
Internacionales

Personas beneficiadas con
Intercambios Internacionales

NUESTROS ALIADOS EN EL MUNDO
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